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期 日：10 月 5 日～2 月 1 日（毎週水曜日） 
時 間：10：30～12：00 
会 場：宇都宮大学峰キャンパス（地図①） 
定 員：10 名 
申込期限：10 月 17 日（月） 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

特許、著作権などの知的財産権は発明者や創作者に独占的な実施権を与えることにより、発明や創作活動を奨励し、これにより産業や文
化の発展を図るものです。特許を主体とした知的財産権制度、特許明細書の作成、権利の内容や権利解釈の仕方等について、事例・判例や
直近のトピックスを交えながら解説します。  ＜詳しくはシラバス参照＞

☆知的財産権概論 

山村 正明 
（宇都宮大学教授 知的財産センター長） 
元花王（株）知的財産センター部長 
専門分野：知的財産権、界面化学 

講師のプロフィール

 
期 日：4 月 11 日～7 月 25 日（毎週月曜日） 
時 間：12：50～14：20     
会 場：宇都宮大学峰キャンパス（地図①） 
定 員：60 名 
申込期限：4 月 22 日（金） 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
「異文化トレーニング」とは、「個人が自分の文化の境界を越えて他の文化の人と円滑にコミュニケーションを行う能力を養うためのプ

ログラム」です。この授業では、具体的な異文化接触場面の事例を取り上げ、ディスカッションやゲーム等の活動を行うことを通して、異
文化間コミュニケーション能力を体験的に身につけていくことを目指します。  ＜詳しくはシラバス参照＞ 

☆異文化トレーニング 
金子 正子 

（宇都宮大学客員教授） 
専門分野：異文化間教育 

日本語教育 
英語教育

講師のプロフィール

 
期 日：4 月 13 日～7 月 27 日（毎週水曜日） 
時 間：14：30～16：00 
会 場：宇都宮大学峰キャンパス（地図①） 
定 員：60 名 
申込期限：4 月 22 日（金） 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
今、私たちは、人口減少社会や超高齢社会の到来、地方分権の更なる進展など、時代の大きな変革期に直面しています。これら変革期の

課題を克服するために、地方行政として宇都宮市がどのような政策を立案し、施策事業に取り組んでいるのかなど、まちづくりの現状・課
題を知ってもらい、今、私たちができること、しなければいけないことについて、みなさんと一緒に考えたいと思います。同時にみなさん
が将来のまちづくりの担い手となったとき、課題解決のためのヒントを学んでいただききたいと思います。  ＜詳しくはシラバス参照＞

☆実践・宇都宮のまちづくり

（代表）宇都宮市総合政策部 
政策審議室長 

（宇都宮大学客員教授） 
宇都宮市役所職員がテーマごとにリレー形式で講

義を実施する。 

講師のプロフィール

地図① 地図② 

文星芸術大学 
宇都宮文星短期大学 

宇都宮大学 
峰キャンパス 

 
期 日：8 月 18 日(木)19 日(金)22 日(月)23 日(火) 
時 間：9：00～16：10 
会 場：宇都宮文星短期大学（地図②） 
定 員：10 名 
申込期限：8 月 5 日（金） 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

製菓・製パンの基本的な理論を基に実習を行う。製造工程においては、それぞれの工程において順序を踏まえた意味があることを理解し
製造する。また、お菓子・パン作りの食の大切さと楽しさを学びます。（別途食材費が掛かります）   ＜詳しくはシラバス参照＞

野澤 謙 
（宇都宮文星短期大学准講師） 

担当講師は、都内ホテル製菓・製パン
部門で活躍。専門性を生かした楽しい
実習を行います。 

講師のプロフィール
☆パティシェ基礎演習 


